
 M E N U K A A RT  

Allergieën? Laat het even weten.

Labneh met o l i jven,  Za’atar  o l ie  en pi ta 12,50

Gepofte  aubergine met miso (Vegan) 12,50

Feta four no  met  ans jovis  13,75

Burrata met jam van cherrytomaten en blanke balsamico 14,50

Thaise sneeuwkrab koekjes met l imoen mayo en Thaise  
bas i l icum

15,50

Argentijnse wilde gamba’s geroosterd in  een mango sambal  
boter.  

15,75

Fruit  de mer oester s  2  s tuks  ,  a l ikruiken,  mosse len,  kokkels,  
scheer messen,  en een krabschaar 

19,50

Taco met gefr i tuurde k ippendi j ,  k imchi  en zoetzure g roenten 13,75

Carpaccio van runder r ibeye met  paddenstoelen mayonaise,  
pecor ino en oesterzwammen 
spitskool met een miso beurre blanc en geroosterde amandelen

15,25 

13,50

K alfs spare-ribs met een g ranaatappel  molasse  saus  en labneh 14,50
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D Massaman curry met aardappel ,  pompoen en kouseband 24,50 

Arabische kikkertwen stoof  met zoete  aardappel  ,dadels  ,vadouvan 
en sojayoghurt  tahini  saus  (vegan)  komt met  turksbrood

23,50

Burger  met  gefr i tuurde k ip op een aardappel  broodje  buf fa lo  g lace en 
ranch saus  en fr ie t  

22,50

Bavette met pepersaus,  gerookte  boter  ,boter s la  en fr ie t jes 27,50

Makreel in miso  met  kai  lan,  aubergine xo,  en shiro dashi  jus 26,50

Hele zeebaars  met  gember bos  ui  saus,  k imchi  en r i j s t 27,50

mosselen met gele  curry en fr ie t jes  23,50

Paccheri alla vodka  pas ta  met  burrata ,  ca labr i sche chi l i ,  
p i jnboompit ten,  bas i l icum en c i troen ol ie  

23,50

lamsrack  met  knolse lder i j  puree,  aubergine,  past inaak en sherry  jus 26,50

Caesar side salade 5,50

Franse friet  gebakken in rundervet 5,50


